
翠嶺フレンチ「夏」２０２６ 

Amuse 
フォアグラとポークテリーヌのパネフリット

Entrée 
ホワイトアスパラのブランマンジェ

グリーンアスパラのラメル 
　　　　　富士サーモンのミ・キュイ 

Deuxième 
デクリネゾン ドゥ マイス 

Poisson 
蝦夷アワビのカルタファタ包み 

Viande 
道産牛ロースのロティ 

ジャンボンクリュとブロッコリーのリゾット 
芽室産ピーナッツビターバターと赤味噌のソース 

Ramen 
冷やし昆布水ラーメン 
沼田町有機紫菊芋茶 

Dessert 
マンゴーとパッションフルーツのフォンダン

マンゴーのソルベ

Cafè ou thè 
コーヒーまたは紅茶

※仕入れの状況等の理由により一部内容が上記より変更になる場合がございます。

予めご了承の程お願い致します。 


